
 
Circ. n. 203 

 

Agli Studenti interessati della classe 3AC IPSAR e alle loro Famiglie 

Agli Studenti interessati della classe 4AC IPSAR e alle loro Famiglie  

Agli Studenti interessati della classe 5BP IPSAR e alle loro Famiglie 

Al Prof. Santangelo Ignazio 

Ai Docenti 

Al sito web 

SEDE DI BROLO 

 

 

OGGETTO: CORSO DI FORMAZIONE A CURA DELLA FEDERAZIONE INTERNAZIONALE 

DI PASTICCERIA GELATERIA E CIOCCOLATERIA (FIPGC). 

 

Si comunica che, mercoledì 26 marzo 2025, dalle ore 08:30 alle ore 17:00, gli studenti delle classi in 

indirizzo che ne hanno dato l’adesione parteciperanno al Corso “Il Lievito Madre: costruirlo, utilizzarlo e 

mantenerlo”, a cura della Federazione Internazionale di Pasticceria Gelateria e Cioccolateria (FIPGC). 

Durante il corso saranno realizzate: Colombe, Pastiera Lievitata, Lievitato ubriaco, l’Uovo del futuro, il 

Barattolo Sottovuoto, Maritozzo agli Agrumi, il Pane del pasticcere, Limone e Passione, Buongiorno e Babà 

farcito. 

Il corso, aperto anche agli esterni, si svolgerà presso la sede di Via Tomasi di Lampedusa di Brolo e sarà 

tenuto dal Maestro Paolo Caridi. Per partecipare al corso, gli studenti dovranno indossare la divisa. 

Sarà cura del Prof. Santangelo Ignazio prelevare gli studenti dalle classi e svolgere attività di vigilanza 

sugli stessi per tutta la durata delle attività.  

Alla fine del corso, agli studenti partecipanti sarà rilasciato un attestato valido ai fini del riconoscimento 

delle ore di PCTO. 

Si precisa che, nella suddetta giornata, saranno sospese le esercitazioni di laboratorio. 

 

 

Si confida nella consueta e fattiva collaborazione ai fini di un ordinato svolgimento dell’evento. 

 

 

 

IL DIRIGENTE SCOLASTICO 

Prof.ssa Maria Ricciardello 

Firma autografa omessa ai sensi dell'art. 3 D.Lgs. n.39/1993 
 

 




